
PARTAGEONS 
LES SAVEURS 
EN VALORISANT 
LES TALENTS



LA TABLE DE CANA est un réseau de 9 traiteurs-restaurateurs sur l’ensemble 
du territoire français. Notre singularité : vous proposer des prestations  
de qualité et un service exigeant, porteurs de plaisir et de partage, tout en 
assurant l’accompagnement de nos salariés en parcours d’insertion vers  
un emploi durable ou une formation qualifiante. 

Acteur des métiers de bouches nous démontrons la réussite d’un modèle qui 
lie enjeux économiques et engagements social et environnemental. 

NOTRE RAISON D’ÊTRE : 
VOUS SATISFAIRE ET SOUTENIR
LA RÉUSSITE DE NOS SALARIÉS



Nos partenaires et nos mécènes jouent un 
rôle d’accompagnement indispensable 
pour déployer nos actions d’insertion 
sur le territoire français, en soutenant les 
projets du réseau de diverses manières. 

DEUX PROJETS EXCEPTIONNELS

•  L’exposition de photographies de Géral-
dine Aresteanu, C’est quoi la recette ? 
L’insertion, une aventure humaine ; projet 
soutenu par les Groupes Pomona et La 
Poste.

•  Un projet qui se développe depuis 2015 : 
le programme Des Etoiles Et Des Femmes.  
Il est financé soit directement aux cinq entre-
prises d’insertion qui mènent le projet dans 
leurs villes, soit au travers de l’Association 
Nationale, par les fondations Randstad, 
L’Oréal, Emera et Bragéac, notamment 
pour le lancement de la 3e promotion de 
Montpellier ainsi que pour celle de Genne-
villiers. La Fondation Sillon Solidaire a ap-
porté, directement, son soutien financier  
à Bordeaux.

MÉCÉNAT DE COMPÉTENCE

•  Le Groupe Pomona a continué son accom-
pagnement opérationnel sur le terrain. Pres-
tal a notamment profité d’un mécénat de 
compétence ayant permis de faire un bilan 
sur les conditions d’utilisation des plans de 
travail et la mise en place d’un nouveau plan 
de travail ajustable en hauteur. 

•  M&C Saatchi GAD a poursuivi son accom-
pagnement dans le domaine de la commu-
nication avec la mise au point d’une image 
spécifique pour le déploiement de l’activité 
en restauration collective. 

•  Passerelles et Compétences a permis de 
réaliser une étude d’image nationale ; sur 
la base des résultats de cette étude, Break 
The Box a conseillé La Table de Cana sur  
sa communication corporate.

DÉVELOPPEMENT DU RÉSEAU

•  La Fondation Caritas soutient de nombreux 
projets axés principalement sur la formation. 

•  La Fondation Air Liquide a aidé le déve-
loppement du laboratoire de La Table de 
Cana Antony.

 

Grâce à vous, 
partenaires et mécènes, 
en nous choisissant pour 
vos événements, 
706 journées d’insertion 
ont été financées en 2019.

VOTRE SOUTIEN 
POUR ACCOMPAGNER 
NOS PROJETS



RÉVÉLER LES SAVEURS PAR

•  Des offres traiteurs sur mesure : cocktails, 
buffets, plateaux-repas… pour des récep-
tions adaptées à tous les événements.

•   L’ajout d’options végétariennes dans les 
menus restauration et l’offre traiteur.

•  Un circuit vertueux des saveurs allant du 
champ au convive : les fruits et légumes 
utilisés sont frais, les composants de nos  
recettes sont “fait maison” et la priorité est 
donnée aux producteurs de proximité et  
au bio. 

•  Des services complémentaires : restaura-
tion classique et de collectivité, chocolaterie 
artisanale, atelier viti-vinicole…

RÉVÉLER LES TALENTS AVEC

•  Un parcours individualisé des salariés en in-
sertion sur deux ans, commun à toutes les 
entreprises membres de La Table de Cana. 

•  Un taux d’encadrement d’un permanent 
pour deux salariés en insertion, avec un ac-
compagnement assuré par des équipes de 
professionnels secondés par des bénévoles 
membres d’associations locales (ALS) qui 
soutiennent les entreprises et garantissent 
leur objet social.

•  Des métiers variés : commis de cuisine, ser-
veur, plongeur, chauffeur-livreur, prépara-
teur de commandes, magasinier, secrétaire, 
aide en pâtisserie ou en chocolaterie.

•  Une démarche d’accueil commune au ré-
seau des nouveaux bénévoles et perma-
nents, avec la création d’un “passeport 
d’accueil” dédié.

RESPECTER L’ENVIRONNEMENT

NOTRE PARI QUOTIDIEN : 
PARTAGER LES SAVEURS 
EN VALORISANT LES TALENTS

Depuis 35 ans, le réseau de La Table de 
Cana a à coeur de vous satisfaire tout 
en proposant un travail et un avenir aux 
personnes qui s’engagent avec nous 
dans un parcours d’insertion. 

Notre force réside dans la cohérence 
de nos engagements.

LE CHOIX DE 
FOURNISSEURS 

ET DE PRODUCTEURS 
ÉCO-RESPONSABLES. 

LA VALORISATION OU/
ET LA RÉDUCTION 
DU COÛT ET DE LA 

COLLECTE DES DÉCHETS, 
EN PARTENARIAT AVEC 
DES ACTEURS LOCAUX.

L’ÉLIMINATION PROGRESSIVE 
DU PLASTIQUE POUR 

LES PLATEAUX REPAS EN 
LE REMPLAÇANT PAR 

DE LA FIBRE DE CANNE À 
SUCRE 100% COMPOSTABLE.

L’ÉQUIPEMENT 
PROGRESSIF EN 

VÉHICULES “PROPRES” 
ET LA FORMATION 
À L’ÉCOCONDUITE.

Nous formons un 
groupe de PME 

d’insertion sociale 
et professionnelle 

pour des personnes 
éloignées de 

l’emploi. 



FAITS MARQUANTS 
2019

LE RÉSEAU SE RENOUVELLE 
ET SE TRANSFORME 

•  Renouvellement et rajeunissement des 
équipes d’encadrement, notamment les 
chefs.

•  Des travaux importants d’extension des  
laboratoires ont été menés à Montpellier  
et à Marseille.

•  Un plan stratégique 2025 a été adopté par 
le réseau début 2020 pour renforcer la co-
hésion interne et la couverture territoriale. 

DES SUCCÈS COMMERCIAUX

•  Progression des chiffres d’affaires à Lyon, 
Montpellier et Bordeaux.

•  Performance de Séson à Nogent-sur-Oise 
qui a décroché la concession des installa-
tions de restauration à l’hippodrome de 
Chantilly.

•  Un cocktail pour près de 900 personnes 
réalisé par La Table de Cana Antony au  
Palais de La Porte Dorée.

LA RECONNAISSANCE DE
L’ENGAGEMENT DU RÉSEAU 

•  Le label Envol a été décerné à Marseille et 
Orléans, portant à 5 le nombre de membres 
du réseau l’ayant obtenu.

•  La remise du Trophée de la RSE de la région 
PACA à La Table de Cana Marseille. 

•  La remise du Trophée de l’ESS de la Ville de 
Paris à La Table de Cana Gennevilliers pour 
le lancement du programme Des Étoiles et 
des Femmes en Île de France.

•  Le soutien financier de La France s’engage  
à l’Association Locale de Soutien Départ, 
à Marseille, qui a lancé Des Etoiles et des 
Femmes, en 2016, afin notamment d’essaimer 
plus largement ce programme en France.

CHIFFRES CLÉS 2019

Taux de sorties 
65% vont vers un 

emploi ou une formation 

CA 
11,1 M€

Prestations 
10 000 prestations 

servies pour 
700 000 convives, 

et plus de 3 600 clients 

Salariés 

362 personnes 
dont 271 en 

contrat d'insertion

C’EST QUOI 
LA RECETTE ? 
L’INSERTION, 
UNE AVENTURE 
HUMAINE 

Pilotée par l’Associa-
tion Nationale, cette 
exposition de 30 
photographies de  
Géraldine Aresteanu, 
a été lancée officiel-

lement en novembre 2019 à l’Hôtel de Ville de  
Paris. Itinérante en 2020–2021, elle ira dans toutes 
les villes où nos entreprises sont présentes. 

Cette exposition met en lumière l’expérience 
humaine de l’insertion : l’engagement humain et 
les liens qui se tissent entre travail, construction 
de soi, encadrement et épanouissement. Pour 
prendre ces photos, la photographe a partagé 
la vie quotidienne des salariés en parcours d'in-
sertion de trois entreprises du réseau, durant  
3 jours chacune.

Devant ces images, il n’y a plus rien à dire, 
seulement à admirer une grande idée en 
acte depuis 30 ans. Et ceux qui, jour après 
jour l’incarnent et lui donne vie. 

Jean-Christophe Rufin 
Dans sa préface de l’exposition
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• Bordeaux
La Table de Cana
Chemin du Plantey
33170 Gradignan 
Contact : 05 56 89 00 48
contact@tabledecana33.fr 
tabledecana33.fr
Activités : traiteur, organisateur 
de réception, plateaux-repas 
et restaurant-séminaire

• Lyon 
Prestal 
10, rue Louis Duclos 
69120 Vaulx-en-Velin 
Contact : 04 72 97 09 34
contact@prestal.fr 
prestal.fr
Activités : traiteur, organisateur
de réception, plateaux-repas et
gestion de restaurants

• Marseille
La Table de Cana
467, Chemin du Littoral 
ZA de Mourepiane Lot 509 
13016 Marseille 
Contact : 04 96 15 74 30
marseille@latabledecana.com
latabledecana-marseille.com
Activités : traiteur, organisateur
de réception et d’événements,
restauration scolaire

• Montpellier
La Table de Cana
515, rue de l’Industrie 
34070 Montpellier      
Contact : 04 67 60 45 81  
montpellier.contact@
latabledecana.com 
latabledecana-montpellier.com
Activités : traiteur, organisateur
de réception, plateaux-repas et
restaurant

• Nogent sur Oise
Séson 
9, rue Ronsard 
60180 Nogent-sur-Oise
Contact : 03 44 29 48 41 
seson@seson.fr 
seson.fr
Activités : traiteur, organisateur 
de réception, restaurant locavore

• Orléans 
Saveurs et Talents 
71, avenue Denis Papin 
45800 Saint Jean-de-Braye 
Contact : 02 34 28 35 19
contact@saveurs-talents.fr
saveurs-talents.fr
Activités : restaurant et traiteur

• Paris – Antony 
La Table de Cana 
5 bis, avenue Maurice Ravel 
92160 Antony
Contact : 01 55 59 53 53 
contact@latabledecana-antony.com
latabledecana-antony.com
Activités : traiteur, organisateur 
de réception, plateaux-repas,
gestion de points de restauration 

• Paris-Gennevilliers 
La Table de Cana 
9, rue de la Sablière 
92230 Gennevilliers
Contact : 01 41 11 25 25
paris-gennevilliers.commercial@
latabledecana.com
latabledecana-gennevilliers.com
Activités : traiteur, organisateur 
de réception et chocolatier

• Perpignan
La Table de Cana
200 rue Louis Delaunay 
66000 Perpignan 
Contact : 04 68 73 40 85 
perpignan-admin@table-cana.com 
traiteur-restaurant-perpignan.com
Activités : traiteur, organisateur
de réception, plateaux-repas

NOTRE RÉSEAU NATIONAL

197 boulevard Voltaire 75011 PARIS 
Tél : 06 08 03 10 89 
contact@latabledecana.com 
latabledecana.com
Activités : soutien des établissements 
d’insertion par des partages d’expériences 
et d’informations et des audits réguliers, 
veilles des marchés et suivi de projets, 
recherche de partenaires et mécènes ; 
développement de la notoriété du réseau, 
coordination et création d’outils de 
communication ; développement du réseau.

ASSOCIATION NATIONALE 

MONTPELLIER

PERPIGNAN

BORDEAUX

LYON

ORLÉANS

PARIS (ANTONY ET GENNEVILLIERS)

NOGENT SUR OISE

MARSEILLE


